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Menu du Moussaillon ;

-12 ans (12€)

—_—
« SAINT NAZAIRE = >

Nuggets de Poulet ou

Assiette de Jambon Blanc ou ;

Les Entrées :7,70€

1 Glace Haribo ou - Terrine Maison de Volaille aux Marrons, Chutney du Moment

1 Boule de Glace au choix ou | > Assiette de Truite Fumée Maison, Créme Ciboulette

1 Fromage Blanc
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i : * Panna Cotta a la Bisque de Homard, Crevettes Flambées (Supp 2€)
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1 Sirop a I'eau
S — » Assortiment de Tapas Frits du Moment

* Petit Camembert Ro6ti ~150g (Ail, Herbes Fraiches, Miel) (Supp 2€)

Les Plats :16,70€
- Fish and Chips (Filet de Cabillaud Pané)
- Tartare de Boeuf a L’Italienne (Préparé par nos soins)
- Andouillette 5A Grillée (Frites et Salade)
- Entrecéte (~ 280g) Maturée (~ 18 jours) Or U.E (Frites et Salade) (Supp 5€)
- Burger Montagnard (Beeuf Haché U.E, Reblochon, Lard) ou Végétarien (Steak de Légumes et Quinoa)
- Poke Bawl Poulet Mariné ou bien Truite Fumée

- Poisson du Marché (Consulter I'’Ardoise) (Supp 5€)

Les Desserts : 7.70€

- Riz au Lait Breton au Four
- Créme Brilée du Moment
- Cheese Cake Maison du Moment
- Soufflé Glacé a la Verveine du Velay Pageés (Supp 2¢)
- Coupe Glacée 3 Boules

- Coupe Glacée Supérieure au Choix (Supp 2¢€)
*Coupe Grand Pavois (Rhum-Raisin, Fruits de la Passion, Mangue, 4cl Rhum)
*Coupe Colonel (2 Boules Citron Vert 4cl Vodka)

*Dame Blanche (3 boules Vanille, Sauce Chocolat, Amandes, Chantilly)

*Coupe After Eight (2 boules Menthe-Chocolat, 4cl Liqueur de Menthe)

Nous vous proposons également les suggestions du jour sur ’ardoise !!!




